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VINOFAST

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzim za optimizaciju radnji prije punjenja u boce Koji pospjesuje bistrenje vina i ubrzava filtraciju

Rapidase® VinoFast® je tekuéa formulacija enzima sa $irokim spektrom hidrolaza aktivnih na polisaharidima koji negativno utje¢u na

bistrenje i filtrabilnost vina.

Rapidase® VinoFast®

Radiogranic¢enja modernog vinarstvaiproizvodnje ¢esto je potrebno
pripremiti i ocuvati kvalitetu vina istovremeno optimizirajuci radnje
prije punjenja u boce unutar kratkog vremena.

Rapidase VinoFast je tekuci enzimski pripravak s pektolitickim
aktivnostima kao $to su poligalakturonaza,
a-Narabinofuranozidaza, celulaza, i s B-glukanazama s ciliem
pospjesivanja bistrenja vina, skracujuci potrebno vrijeme i
smanjujuci broj pomocnih sredstava. Rapidase VinoFast pospjesuje
i filtrabilnost smanjujuci probleme sa zacepljenjem a istovremeno
¢uvajuci kvalitetu.

Kada je grozde jako zahvaceno Botrytis cinereaom (>30% trulezi),
Rapidase VinoFast trebao bi se koristiti u vinu zajedno s proizvodom
Rapidase GlucanFree kako bi potakli hidrolizu B-glukana.
Ubrzanjem koraka filtracije i smanjenjem zacepljenja filtera,
Rapidase VinoFast omogucuje i smanjenje ekoloskog ili ugljicnog
otiska proizvodnje vina zahvaljujuci ustedi vode i energije. Rapidase
VinoFast prirodno sadrzi zanemarive koli¢ine cinamil esteraze
(nFCE).

Upute za uporabu i doziranje

NEMA GLUKANA U VINU
(IZ NEBOTRIZIRANOG GROZDA)

T° DOZA MINIMALNO KONTAKTNO VRIJEME
Kada > 15 °C 2-3mL/hL 1tjedan
Kada 10-15 °C 3-5 mL/hL 1-2 tjedna

NASTAVITE RAPIDASE TEST NA GLUKANE RADI POTVRDE

PRISUTNOSTI | ODREDIVANJA RAZINE GLUKANA U VINU
(1Z BOTRIZIRANOG GROZDPA)

RAZINA PREPORUCENA SESA MINIMALNO
GLUKANA T KONTAKTNO VRIJEME
Glukan u vinu
5-15 mg/L
(<30% Iznad 15 °C 3-5 mL/hL 2-3 tjedna
Botriziranog
grozda)
Glukan u vinu 3-5 mL/hL
>15 mg/L + Rapidase
>30% Iznad 15 °C . 2-3 TJEDNA
Botrizi GlucanFree:
otriziranog
. 2 mL/hL
grozda)

™ Bezbriznost dolazi s dsm-firmenich enzimima

sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.

dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality
for life™. Ova obveza jamci da je svaki dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i

m Prikladan za sve vrste vina: bijela, rosé, crna. Moze se koristiti i
tijekom alkoholne fermentacije.

m Dodati vinu i dobro mijesati nakon pretoka nakon alkoholne
fermentacije; prije bistrenja ili prije bilo kakve filtracije
(zemljane, plocaste, lentikularne, tangencijalne, membranske).

m Vrijeme potrebno za negativni test na pektine i/ili glukane
odredit ¢e dovoljno kontaktno vrijeme i dozu. Protokoli testova
Rapidase na pektin i glukan dostupni su ispod.

m Aktivan na temperaturama od 10 do 45 °C. Aktivniji s porastom
temperature.

m Aktivan u pH rasponu vina i u prisutnosti standarnih
koncentracija SO,,.

m Uklonjena bentonitom.

Testirano i potvrdeno

Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim
svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama
na razini proizvodnje.

[ | Kompeticija enzima Rapidase Filtration [ | Rapidase VinoFast
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Filtracijski protok (L/h)

Filtracijski protok u teSkom crnom hibridnom vinu na kojem je koristen
proizvod Thermoflash, sa 2,2 mL/hL Rapidase VinoFasta. Kontaktno
vrijeme 18 dana na 18 °C (Kanada).

Pakiranje i skladiStenje
m Dostupan u plasti¢nim ba¢vama od 1 Kg.
m Cuvati u hladnjaku na temperaturi izmedu 4 i 8 °C.

Saznajte vise [El:
o testovima
glukana i pektina

Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti
korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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