MAXAferm® ML Force

New generation Nutrient
non-Sacc. derivate inside

NUTRIENT ORGANIC FORMULAT PENTRU NUTRITIA BACTERIILOR LACTICE

0.0eni are nevoi nutritionale specifice: nu se foloseste amoniu si depinde de peptide si aminoacizi. Dupd fermentatia alcoolica (AF), nutrientii esentiali sunt
adesea consumati, ceea ce face MLF secventiala dificild. Maxaferm® ML Force, pe baza de drojdie autolizata non-Saccharomyces (Cyberlinddnera jadinii), este
bogatd in peptide, minerale si vitamine biodisponibile. De asemenea, contine celule de drojdie S. cerevisiae, care adsorb acizii grasi care inhiba bacteriile,
promovand astfel cucesul MLF.

pROpR|E'|‘A‘|‘| MAXAFERM ML FORCE: UN NUTRIENT NECESAR PENTRU
Cu compozitia sa optimizats, Maxaferm ML Force: UN MLF DE SUCCES, IN SPECIAL IN CAZURILE DIFICILE
o Asigura MLF rapid si complet. Martor = Nutrient (S.c. autolizat) = Maxaferm ML Force
o Evitd incdlzirea excesiva a vinurilor pentru a incepe MLF. 3
o (ontribuie la vinuri fard defecte aromatice. : -
COMPOZITIE 25 .
o Autolizat de drojdie non-Saccharomyces (Cyberlindnera jadinii) 80% g
Bogat in aminoacizi, peptide, vitamine si minerale. 205 — —
o Peretii celulari ai drojdiei de Saccharomyces cerevisiae 20% 0 — —
Adsorbtie ridicats a acizilor grasi inhibitor. BY 18
¢ Figura 1. Nivelurile de acid malic la sfarsitul MLF in functie de temperaturd i strategia de hranire. Vin
DOZARE SI INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE .~ Nebbiolo, cu 2,5 9/L acid malt, regiunea Valtellina (italia, 2024). Universitatea din Miano.
o Dozare: 20 g/nL S -~ a18°C, MLF-ul vinului Nebbiolo (Figura T) nu incepe de la sine, chiar siin prezenta
Adaugati Maxaferm ML Force in momentul inoculdrii bacteriilor lactice. unui autolizat clasic de drojdie de S.cerevisiae.
o Pentru MLF lent: Adaugati Maxaferm ML Force la 30 o/hL. Maxaferm ML Force permite initierea MLF si consumul total de acid malic,
o Pentru MLF blocat: Aclimatizati o tulpina rezistenta inainte de reinoculare si indiferent de temperatura.
addugati Maxaferm ML Force la 30 g/hL.
o Inainte de utilizare, pregatiti o suspensie de Maxaferm ML Force, intr-o cantitate 5 MAXAFERM ML FORCE ENSURES CONSISTENT, RAPID,
de apa sau de must de 10 ori mai mare decat masa sa. § AND COMPLETE FERMENTATION KINETICS

Martor Nutrient (S.c. autolizat)  m Maxaferm ML Force
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o 1Kg: Pungi laminate multistrat inchise ermetic.

o Ase pastra intr-un loc rdcoros si uscat (5-15 °C). 255 4\
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Figura 2. Impactul addugarii de nutrienti asupra cineticii consumului de acid malic in timpul FML
(Maloferm Plus buchet Ia 18 °C). Vin Nebbiolo, regiunea Valtellina (Italia, 2024). Universitatea din
Milano. Studiile au fost efectuate de 3 ori.
Oenobrands isi prepara produsele din derivati de drojdii, selectionati (u Maxaferm ML For(e, MLF 218 °C (Figura 2) este rapid (]6 Zile) SI SingUfUI in care
OF Usr  Siuscati prin tehnologii speciale. Aceastd caracteristicé le conferd o - consumul de acid malic este total datorita aprovizionarii cu nutrienti adecvati.

S-a acordat o atentie deosebita exactitatii informatiilor furnizate aici. Avand in vedere faptul ca nu putem controla conditiile specifice utilizatorului de aplicare si de utilizare a produselor noastre, nu oferim nicio garantie cu privire la
rezultatele ce pot i obtinute de catre acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizarii produselor si de stabilirea statutului legal de utilizare.
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