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ORGANICKA ZIVINA FORMULOVANA PRO VYZIVU MLECNYCH BAKTERIi

0.0eni ma specifické nutriéni pozadavky: nedokdze vyuzivat amonium a je zavisla na peptidech a aminokyselindch. Po alkoholové fermentaci (AF) jsou
esencidlni Ziviny Casto vycerpané, coz zté7uje sekvencni MLF. Maxaferm® ML Force, zaloZeny na autolyzované ne-Saccharomyces kvasince (Cyberlindnera
Jjadinii), je bohaty na biologicky dostupné peptidy, minerdly a vitaminy. Obsahuje také bunécné stény kvasinek S. cerevisiae, které adsorbuji mastné kyseliny

inhibujici bakterie, a tim podporuji Uspéné dokonceni MLF.

VLASTNOSTI

o Zajistuje rychlou a tpinou jablecno-miécnou fermentaci (JMF).

o Zvysuje odolnost miécnych bakterif viici podminkdm JMF.

o Minimalizuje nutnost nadmérného zahfivani vin pro zahdjeni JMF.
o Prispivd k vyrobé vin bez aromatickych vad.

SLOZENI

o Autolyzat kvasinek ne-Saccharomyces (Cyberlindnera jadinii) - 80 %
Bohaty na aminokyseliny, peptidy, vitaminy a mineraly.

© Bunécné stény kvasinek Saccharomyces cerevisiae - 20 %

Vysoka schopnost adsorbovat inhibicni mastné kyseliny.

DAVKOVANI A NAVOD K POUZITI

o Dozare: 20 g/hL
Addugati Maxaferm ML Force in momentul inocularii bacteriilor lactice.

o Pentru MLF lent: Addugati Maxaferm ML Force la 30 o/hL.

o Pentru MLF blocat: Aclimatizati o tulpina rezistenta inainte de reinoculare si
addugati Maxaferm ML Force la 30 g/hL.

o Pred pouzitim rozpustte Maxaferm ML Force v desetindsobku své hmotnosti ve
vodgé nebo mostu.

BALENI A SKLADOVANI

o 1Kg: Hermeticky uzavfené vicevrstvé laminované sacky.
o Skladovant: Uchovavejte na chladném a suchém misté (5 - 15 °C).

Produkty Oenobrands jsou vyrobeny z frakci kvasinek
vybranych a suSenych za pouziti specialni technologie.
To zaruéuje jejich vynikajici schopnost rychle se rozptylit,
aniz by vytvarely hrudky.

EASE
OF USE

MAXAFERM ML FORCE: NEZBYTNA ZIVINA PRO USPESNOU JMF 1V OBTIZNYCH PODMINKACH
MAXAFERM ML FORCE: NEZBYTNA ZIVINA PRO USPESNOU JMF 1V OBTIZNYCH PODMINKACH
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Obrazek 1. Urovné jablecné kyseliny na konci JMF v zdvislosti na teploté a nutricn strategii. Vino
Nebbiolo, s 2.5 g/1 kyseliny jablecné, oblast Valtellina (Italie, 2024). Univerzita v Mildné.

Pri 18°C se MLF vina Nebbiolo (Obrdzek 1) samovolné nespusti, a to ani v
piitomnosti klasického autolyzatu kvasinek S.cerevisiae. Maxaferm ML Force
umoziuje zahdjeni jablecno-mlétné fermentace (MLF) a Uplné odbourdni
kyseliny jablecné bez ohledu na teplotu.

MAXAFERM ML FORCE ZAJISTUJE RYCHLOU,
SPOLEHLIVOU A UPLNOU FERMENTACNI KINETIKU
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Obrédzek 2. Dopad priddni Ziviny na kinetiku odbourani jablecné kyseliny béhem JMF (Maloferm
Bouquet pri 18 °C). Nebbiolo. Vino Nebbiolo, oblast Valtellina (Italie, 2024). Univerzita v Mildné.

S Maxaferm ML Force prohiha MLF pfi 18 °C (Obrazek 2) rychle (16 dni) a je jedinou
variantou, kde dochdzi k tpinému odbourani kyseliny jablecné diky spravnému
WZivovému pfinosu.

Jablecna kyselina (g/L)
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Specialni péce byla vénovana tomu, aby zde poskytnuté informace byly presné. Pokud jsou specifické podminky pouziti a aplikace uZivatele mimo nasi
kontrolu, negarantujeme vysledky, kterych mize uzivatel dosahnout. UZivatel je zodpovédny za posouzeni vhodného pouziti nasich produktt k danému uéelu a

v ramci platné legislativy.
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