BAKTERIALNI

ANCHOR DUET MATURE

Smes bakterii Oenococcus oeni a Lactobacillus plantarum pouzivanych ke spolecné inokulaci pro
vyraznéjsi profil tmavého ovoce béhem malolaktického kvaseni a zrani.

PUVOD

Bakterialni kultury byly vybrany a smichany pro Anchor
Oenology.

APLIKACE

Duet Mature je smiSena MLF startovaci kultura pro
spolecnou inokulaci do cervenych vin. Tato bakteridlni
kultura je vyvinuta tak, aby poskytla vSechny vyhody
spolecné inokulace a zaroven zlepsila profil tmavého ovoce,
zvyraznila aroma Svestek, suSenych Svestek, susenych a
tmavych plod{i. Duet Mature nejen zvysuje senzoricky profil
béhem MLF, ale také vyznamné prispiva k aromatickému
profilu béhem obdobi zrani.

DUET MATURE

e Zvyraznénavliné Svestek a tmavych bobuli

Spetka kofeni a Gerného pepre

e Zvyraznéné kvétinové tony

Silnéjsi aromaticky profil ostruzin a Cerného rybizu
(uvoliovani DMS béhem zrani)

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY

e Teplotnirozptyl:18 —28°C

e Mnozstvialkoholu: 16%

e Celkovy SO pfiinokulaci:<50 mg/|

e pH: >33

e 7adna produkce biogennich amin(i

o Nizka az Zadna produkce tékavych kyselin

DAVKOVANI: 1 /ne
POUZITI

Po dobu maximalné 15 minut nechte rozpoustét jeden 25 g
sacek ve 20 nasobku hmotnostivody zbavené chloru pfi 20 °C.
Michejte, aby se obsah sacku rozpustil. Do mostu by mély byt
pridany rehydratované bakterie soucasné s kvasinkami.
Teplota mostu by méla byt videdlnim pfipadé udrzovana mezi
18a25°C.

SKLADOVANI

Skladujte na chladném a suchém misté. 18 mésici pfi teploté
4 °C nebo 36 mésicl pri teploté -18°C v originalnim zapece-
téném baleni. Po otevreni spotrebujte. Pro potreby transportu
a dorucovani je mozné prechovavat uzaviené obaly v pokojo-
vé teploté (< 25 °C) po dobu az 3 tydni bez vyraznych ztrat na

DUET MATURE vs. konkurenéni bakterie | Spanélské Tempranillo |
SniZené negativni pocity.

35
3.0
2.5
2.0
15
1.0
0.5
0.0
Kyselost Intenzita Horké/ Suchost
taninu PalCivost

m DUET MATURE
Kontrola (MLF kultura A)  ® Kontrola (MLF kultura B)

DUET MATURE ve srovnani s jinymi komerénimi spolecnymi
inokula¢nimi kulturami | Jihoafricky Cabernet Sauvignon.

Cervené bobule

Svestka

Bylinné

Chutné Tmavé bobule
Tabak Susené ovoce
Korenéné Susena Svestka

Cerny pepf Maslové
— DUET MATURE

— Kontrola (MLF kultura A)

— Kontrola (MLF kultura B)

Smyslova analyza po MLF- celkové preference |

Spanélsky Merlot.
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