KVASINKY

ANCHOR EXOTICS MOSAIC | BILA VINO

Krizenec Saccharomyces cerevisiae a Saccharomyces paradoxus.
Nova kvasinka pro exoticka, komplexni, v sudech fermentovana ikonicka bila vina.

POVOD

Exotics Mosaic je produkt programu kfizeni kvasinek na
Institutu Vinarské Viotechnologie na Univerzité v Stellen-
bosch v Jizni Africe.

POUZITI

Exotics Mosaic je kfizenec S. cerevisiae a S. paradoxus.
S. paradoxus je Uzce pfibuzna se S. cerevisiae a pfirozené se
nachazi na hroznech. Tento kfizenec po svych obou rodicich
zdédil aromatické vlastnosti, ¢imz doslo, oproti Ccisté
S. cerevisiae, k rozsifeni aromatického potencidlu a
komplexnosti. Bild vina vyrabéna touto kvasinkou jsou
popisovana jako vina s exotickym aroma a chuti. Exotics
Mosaic se doporucuje pro vyrobu vin Chardonnay, Chenin
blanc a Rulandské bilé a Rulandské sedé fermentovanych v
sudech. ZlepSuje aroma a chut po mucéence jedl|é, tropickém
ovocném saldtu a peckovém ovoci. Je citlivda na chlad a
fermentuje stabilni rychlosti v sudech za vzniku dobré
plnosti v ustech.

KINETIKA FERMENTACE

e Prepocitavaci faktor: 0.56 - 0.61

TECHNICKE VLASTNOSTI

e Tolerance chladu: 18 °C

Rozsah optimalni teploty fermentace: 18 - 20 °C

Osmotolerance: 25 °Brix; 13.9 °Baumé

Tolerance alkoholu: 15.5%

METABOLICKE VLASTNOSTI

e Produkce glycerolu: zpravidla9-10 g/L

e Produkce tékavych kyselin: zpravidla mensinez 0.4 g/L
e Produkce SO,: zadn4 azZ velmi nizka

e Pozadavky na dusik: primérné

e Odbourani kyseliny jableéné: nebylo pozorovéano u bilych
vin

e Pektolyticka aktivita: ano

FENOTYP

Killer faktor: pozitivni

DAVKOVANI

30 g/hL

BALENi

Exotic Mosaic je vakuové baleny ve 250 g saccich. Uchovavejte
v chladu (5 - 15 °C), na suchém misté&, v uzavieném original-
nim obalu.
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