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HERKUNFT

Oenococcus oeni Bakterien selektioniert von
Oenobrands, Frankreich.

VERWENDUNG

Maloferm Vintage ist eine vielseitige, robuste
Bakterienkultur fur die DurchfUhrung eines
sicheren, zuverlassigen und qualitatssteigern-
den biologischen Saureabbaus. Diese Bakterien-
kultur steigert die Qualitat, durch Verbesserung
des Volumens und des Mundgefuhls im fertigen
Wein. Krautige und grune Charaktereigen-
schaften werden verringert. Dabei werden
Sorten- und Jahrgangsmerkmale bewahrt.

Sequentielle Impfung.
Premium Weil3-, Rosé- und Rotweine.
Mittlere bis hohe Diacetyl-Produktion.

Kurze Verzégerungsphase und gute Fermen-
tationskinetik.

Niedrige Produktion fluchtiger Saure.
Keine Produktion biogener Amine.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Temperaturtoleranz: 16°C

pH: >315

Total SO2 bei Impfung: < 45 mg/L
Alkoholtoleranz: 15.5%Vol

GEBRAUCHSANLEITUNG

KEINE REHYDRIERUNG ERFORDERLICH. Fur
eine optimale Verteilung lésen Sie den Inhalt
eines Beutels bei 20°C in 500ml chlorfreiem
Wasser fur maximal 15 Minuten auf. Leicht
umrUhren um ein gutes Auflésen zu erreichen.
Impfen Sie die Bakterien nach Abschluss der
alkoholischen Garung. Auch fur die Co-Inokula-
tion geeignet.

DOSIERUNG: 1g/nL

Vielseitige Oenococcus oeni-Bak-
terienkultur fUr einen zuverlassigen,
qualitatssteigernden biologischen
Saureabbau in Weif3-, Rosé- und
Rotweinen.

LAGERUNG

Produkt ist 18 Monate bei 4°C oder 36 Monate
bei -18°C lagerfahig.

Verbesserte Aromabildung mit Maloferm Vintage in
einem spanischen Tempranillo: Verkostungspanel

Rote Schwarze Krautig Floral Gewlrz-
Frichte Frichte noten

® Maloferm Vintage m Kontrolle ohne BSA

Verbesserte Geschmacksattribute mit Maloferm Vintage
in einem spanischen Tempranillo: Verkostungspanel
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acid bacteria for
malolactic fermentation.
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DISCLAIMER: Diligent care has been taken to ensure that the information provided here is accurate. Since the user’s specific

conditions of use and application are beyond our control, we give no warranty and make no representation regarding the results
which may be obtained by the user. The user is reponsible for determining the suitability and legal status of the use intended for

our products.




