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VINOFAST

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzym pro optimalizaci operaci pred staéenim vina usnadnénim ¢ireni vina a urychlenim filtrace

Rapidase® VinoFast® je tekuty enzymovy pfipravek se Sirokym spektrem hydroldz aktivnich na polysacharidy, které negativné ovlivnuji

Cifeni a filtraci vina.

Rapidase® VinoFast®

Moderni vinarstvi a vyrobni omezeni ¢asto vyzaduji pripravu a
zachovani kvality vin pfi optimalizaci operaci pred lahvovanim v
kratkém Case zpracovani. Rapidase VinoFast je tekuty enzymovy
pripravek s pektolytickymi aktivitami, jako je polygalakturonaza,
a-Narabinofuranosiddza, celuldza, spolu s B-glukandzami, ktery
usnadnuje ¢ireni vina tim, Ze zkracuje dobu a mnozstvi potrebnych
pomocnych latek. Rapidase VinoFast také usnadnuje filtraci tim,
Ze shizuje problémy s ucpavdnim vina a zaroven zajistuje jeho
kvalitu.

Pokud jsou hrozny silné napadeny Botrytis cinerea (> 30 % shnilych
hroznd), mél by se Rapidase VinoFast pouzivat ve viné spolec¢né s
Rapidase GlucanFree, aby se zvysila hydrolyza B-glukand.
Rapidase VinoFast urychluje filtra¢ni krok a snizuje zanaseni filtrd,
diky Uspore vody a energie také umoznuje snizit ekologickou nebo
uhlikovou stopu procesu vyroby vina. Rapidase VinoFast prirozené
obsahuje zanedbatelné mnozstvi cinnamyl esterdzy (nFCE).

Navod k pouziti a davkovani

ZADNE GLUKANY VE VINE

(Z NEBOTRITIZOVANYCH HROZNU)

i DAVKA MINIMALNi DOBA KONTAKTU
PFi >15°C 2-3 mL/hL 1tyden
PFi teploté 10-15 °C 3-5mL/hL 1-2 tydny

PROVEDTE TEST RAPIDASE GLUKANOVY TEST, ABYSTE POTVRDILI
PRITOMNOST A HLADINU GLUKANU VE VINE
(Z NEBOTRITIZOVANYCH HROZNU)

HLADINA DOPORUCENA DAVKA MINIMALNi DOBA
GLUKANU e KONTAKTU
Glukan ve viné
5-15 mg/L
(<30% Nad 15 °C 3-5mL/hL 2-3 tydny
Botrytizované
hrozny)
Glukany ve viné
>15 mg/L E-RSamiIa/hL
>30% Nad 15 °C pidase 2-3 tydny
Botrytizované GlucanFree:
h 2 mL/hL
rozny)
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Peace of Mind pfichazi s dsm-firmenich enzymy

programu Quality for life™. Tento zdvazek vas ujistuje, ze vSechny slozky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpecné z hlediska
kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyrabény bezpeé¢nym a udrzitelnym zpasobem.

.
. Spole¢nost dsm-firmenich ma nejdelsi historii ve vyrobé enzymu pro vinafstvi a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostfednictvim
Quality
ol ife

m Vhodné pro véechny druhy vina: bilé, rGzové i Cervené. Lze jej
pouzit i pfi alkoholovém kvaseni.

m Pridejte do vina a dobre promichejte po ukonceni alkoholového
kvaseni, pred cifenim nebo pred jakymkoli druhem filtrace
(zemni, deskova, ¢ockova, kfizova, membranova).

m Doba potfebnd pro negativni pektinovy a/nebo glukanovy
test uréi dostate¢nou kontaktni dobu a davkovani. Protokoly
pektinového a glukanového testu Rapidase jsou k dispozici nize.

m Aktivni od 10 do 45 °C. Se stoupajici teplotou je aktivnéjsi.

m Aktivni v intervalu pH vina a v pfitomnosti standardnich
koncentraci SO,,.

m Eliminuje se bentonitem a dfevénym uhlim.

Testovdno a ov eno

Nabidnout tu nejlepsi ucinnost pri pouziti kazdé Rapidase -
pripravek je vyvijen a testovan svétové nejznaméjsimi Ustavy pro
vyzkum vina a ovéfovan ve vinarstvich na objemu produkce.
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Filtracni pratok (L/h)
Filtration flow in a difficult thermoflashed red hybrid wine, with 2,2 mL/hL
of Rapidase VinoFast. Contact time of 18 days at 18 °C (Canada).

Baleni a skladovani

m K dispozici v 1 Kg plastovych sudech.
m Skladujte v chladu pti teploté 4 az 8 °C.

Zjistéte vice o
glukanovych
a pektinovych
testech

Specilni péce byla vénovéna tomu, aby viechny zde poskytnuté informace byly piesné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout. Uzivatel

je zodpovédny za posouzeni vhodného poutZiti nasich produktd k danému ticelu a v rdmci platné legislativy.
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