
Cultură de bacterii Oenococcus 
oeni, pentru fermentație malolac-
tică în condiții dificile.

PROVENIENȚĂ
Bacteria Oenococcus oeni selecționată de Oeno-
brands, Franța.

UTILIZARE
Bacterie pentru finalizarea fermentației malo-
lactice în condiții dificile: pH redus, procent 
ridicat de sulfuri sau de alcool.

 Inoculare secvențială.

 Vinuri roşii şi albe de calitate superioară (pre-
mium).

 Producere redusă sau zero de diacetil.

 Sunt menținute prospețimea și caracteristi-
cile soiurilor.

 Prezintă o perioadă de latență scurtă și o bună 
cinetică a fermentației.

 Fără producere de amine biogene.

PROPRIETĂȚI TEHNICE
Rezistență la temperatură:  14°C
pH:  > 3.1
SO2 total la inoculare: < 60 mg/L

Rezistență la alcool:  16% (v/v)

INSTRUCȚIUNI DE UTILIZARE
NU NECESITĂ REHIDRATARE. Pentru o repar-
tizare uniformă, dizolvați un pliculeț în 500 mL 
de apă fără clor, la 20°C, timp de maximum 15 
minute. Amestecați ușor pentru omogenizare. 
Inoculați bacteria după terminarea fermentației 
alcoolice. De asemenea se poate folosi pentru 
co-inoculare.

DOZARE: 1 g/hL

DEPOZITARE
Produsul poate fi depozitat timp de 18 luni la 4°C 
sau 36 luni la -18°C.

MaL    Ferm

DECLINAREA RĂSPUNDERII: S-a acordat o atenție deosebită exactității informațiilor furnizate aici. Având în vedere faptul că nu 
putem controla condițiile specifice utilizatorului de aplicare și de utilizare a produselor noastre, nu oferim nicio garanție cu privire 
la rezultatele ce pot fi obținute de către acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizării produselor și de 
stabilirea statutului legal de utilizare.

DISTRIBUITOR:

10 15 20 250 5

A
ci

d
 m

al
ic

 (g
/L

)

Durată (zile după inoculare)

Degradarea acidului malic (g/l) în cursul inoculării 
secvențiale în vinul Nebbiolo (Italia)

1.2 1.1

0.8

0.5

00

Parametrii vinului înainte de inocularea 
bacteriei

Alcool (%)  14.7

Aciditate volatilă (g/L)  0.39 

Aciditate totală (g/L)  9.0 

pH 3.2

Zahăr rezidual (g/L) 0.75

SO2 total (mg/L) 27.9

Acid malic (g/L) 1.2 


