FINAL

WINE PERFECTION \/

Za proizvodnju savrsenih pjenusavih vina

Proizvodaci pjenuSavih vina Cesto naglasavaju kako moraju garantirati kvalitetu svojih proizvoda na trzistu. Oenobrands, stru¢njak
u enoloskoj primjeni manoproteina, razvio je Final touch POP. Jedinstvena otopina na bazi manoproteina specijalno formuliana
za poboljSanje kvalitete pjenusaca.

Final touch POP znacajno poboljSava organolepti¢ka svojstva pjenu$aca koja su i dalje svjeza, hramoni¢na i elegantna.
Fermentacijske arome i mineralnost pjenusaca dodatkom Final touch POP-a ostaju sauvane tijekom odleZavanja vina. Usporava
razvoj oksidativnih aroma (prezrelog voc¢a, orasastih plodova, meda) i smanjuje trpkocu tanina.

M Kontrola
PROIZVOD Harmoniénost M Final touch POP
Final touch POP - jedinstvena otopina na bazi 10
manoproteina, posebno formulirana za poboljSanje 8
kvalitete pjenusavih vina. Slatkoca Intenzivnost
Final touch POP pobolj§ava organoleptitka svojstva arome
pjenuSaca uz oCuvanje elegancije i svjezine. Smanjuje
razvoj oksidativnih aroma (prezrelog voc¢a, meda) kao i
trpkocu tanina.
Trpkoca Kiselost
KARAKTERISTIKE
Final touch POP se sastoji od manoproteina specifi¢nih
svojstava izoliranih iz kvasca Saccharomyces cerevisiae.
Sadrzi sulfite (1,5 g/l). Pridonosi koloidnom balansu vina, berion brearalo voc
upotpunjuje strukturu i pobolj$ava perlanje. U tekuéem je eriane fezielo voce
obliku, djeluje trenutno, a ucinak je dugotrajan. Zastitna Slika 1. Senzorski profil nakon 8 mjeseci
svojstva manoproteina takoder pridonose stabilnosti vina Rezultati na vinu- Prosecco
na tartarate.
25 M Kontrola
UPOTREBA I Final touch POP
Final touch POP- moze se dodati direktno u vino u 20
kocentracijama 20-40 ml/hl. Kod proizvodnje pjenu$aca
Charmant metodom dodaje se dirketno u vino nakon
sekundarne fermentacije. Kod tradicionalne metode dodaje 15
se nakon degorziranja s ekspedicijskim likerom.
Final touch POP ima sinergisti¢ko djelovanje s uobi¢ajenim
dodatcima u proizvodnii pjenusavih vina. 10
PAKIRANJE | CUVANJE 5
6 Pakiranje: 1-5 | kanistar. I
¢ Cuvanije: na hladnom, <10 °C. 0
Kruska Citrusi Egzoncno Mineralnost Dlacenlne Med

4 Najbolje upotrijebiti u roku 4 tiedna nakon otvaranja.

Slika 2. Postojanost aroma
Rezultati na vinu- Prosecco

Buduéi da su uvjeti i nain upotrebe proizvoda izvan nase kontrole, ne dajemo garanciju za dobivene rezultate. Korisnik je odgovoran za prikladnost i legalnost
proizvoda kojima je ovaj Final touch POP namijenjen.
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