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Od vyrobct Sumivych vin ¢asto slychavame, Ze potiebuji pfi svych marketingovych aktivitich na dne$nim naroéném trhu zarugit vysokou kvalitu
svych Sumivych vin.

Proto spole¢nost Oenobrands, expert na enologické vyuZiti manoprotein, pfisla s pfipravkem Final touch POP. Jedna se o jedine¢ny prostiedek na
bazi manoproteinl pfipraveny specialné pro zvySeni kvality Sumivych vin.

Final touch POP vyrazné zlepSuje organoleptické viastnosti Sumivych vin, pficemz zachovava jejich elegantni, svézi a vyvazené aroma. B€hem zrani
a skladovani zachovava pfipravek Final touch POP pfevladajici mineralitu Sumivych vin a jejich fermentacni aroma. Vyvoj oxidativnich aroma (stopy

piezralého ovoce, ofechll a medu) je pfitom potlacen a taniny jsou méné stahujici.

Final touch POP se sklada z manoprotein( se zvlastnimi vlastnostmi,
které pfispivaji ke koloidni rovnovaze vina, ¢imz pomahaji zlepsit jeho
slozeni a propUjcuji mu kvalitnéjsi bublinky. Final touch POP zlepSuje
jemnost vina a podporuje jeho aromaticky vyraz a perzistenci.

Final touch POP je dodavan ve formé kapaliny, takze Uinkuje oka-
mZité a mé dlouhodoby ucinek.

Ochranné koloidni vlastnosti manoproteind také pfispivaji ke stabili-
té vina z hlediska pfitomnosti vinného kamene. Ve v3ech pfipadech
v8ak musi byt pfed pouzitim pfipravku provedeny diléi laboratorni

stabilizaéni zkousky.

Final touch POP je zcela rozpustny a Ize jej pfidavat do vina pfimo
davkovanim 20 - 40 ml/hl po sekundarni fermentaci okamzZité pred
lahvovanim (Charmatova metoda), nebo pfi davkovani likéru pfidava-
ného po odkalovani (tradicni metoda).

Final touch POP si zachovava své vlastnosti a funguje v perfektni

synergii s b&Znymi pfisadami pouzivanymi v Sumivych vinech.

Pripravek Final touch POP je specifickou ¢asti manoproteinu z kvasi-

nek Saccharomyces cerevisiae. Je uchovavan v kapalné podobé.

Final touch POP obsahuie sificitany (1,5 g/l).

@ Dodavan v nadobach o objemu 1 litr nebo 5 litrQ

@ Skladujte na chladném misté (< 10 °C)

@ Po otevieni uchovavejte na chladném misté a spotebujte do 4
tydna.

Spole¢nost Oenobrands vénovala peclivou pozornost tomu, aby informace obsaze-
né v tomto dokumentu byly pfesné. Jelikoz vSak podminky a zplsob pouZiti pfipravku
u koncového uzivatele jsou zcela mimo nasi kontrolu, neposkytujeme zadnou zaruku
a nepfebirame zadnou odpovédnost za vysledky, kterych uzivatel pomoci pfipravku u
svého vina dosahne. UZivatel je zcela zodpovédny za rozhodnuti o vhodnosti pouZiti
nasich pfipravku a jeho legalnosti ve své zemi.
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