FINALLOEN
WINE PERFECTION ("’om

Pentru obtinerea de vinuri albe si rozé perfecte

Cea mai mare parte a vinurilor albe si rozé sufera o pierdere continua a aromelor specifice soiurilor si a esterilor de fermentatie
o data cu trecerea timpului. Aceasta pierdere este cauzatd de oxidarea lenta a compusilor aromatici si poate fi insotitd de o
modificare a culorii.

Cu experienta sa in aplicatiile oenologcie ale manoproteinelor, Oenobrands a dezvoltat Final touch TONIC. Aceasta solutie,
special selectata, pe baza de manoproteine, contine manoproteine cu proprietati coloidale puternic reducatoare si de protectie.
Final touch TONIC conserva prospetimea aromelor initiale ale vinurilor albe si rose o data cu trecerea tipului.

MECANISM DE ACTIONARE

M control
Final touch TONIC este furnizat sub forma unui lichid care Gust de Final Touch TONIC
actioneaza instantaneu si are un efect de durata. alcool amilic
Final touch TONIC imbunatateste in mod remarcabil Intensitatea 5

calitatile organoleptice ale vinurilor albe si rozé, evitand, in aromei Gust fructat

acelasi timp, invechirea prematura a aromelor sale.

4
3
in timp, vinurile tratate cu Final touch TONIC sunt mai >
proaspete, au o intensitate aromatica mai mare si un gust Gust amar Note florale
mai pronuntat.
Proprietatile coloidale de protectie ale manoproteinelor,
contribuie, de asemenea, la stabilitatea tartrului in vin.

In toate cazurile, testele de laborator pentru stabilizare Volum g?r:g‘r’;?r
trebuie efectuate in prealabil.

UTILIZARE $I DOZARE Aciditate Caracter vegetal
Produsul Final touch TONIC este in intregime solubil si Profilul senzorial al unui vin rozé de 10 luni produs
poate fi adaugat direct in vin, in procent de 20-40 ml/hl. pe calea tehnica ,,alcool amilic”. Proba martor raportata la Final

Se adauga in mod omogen la vinurile albe si rozé, chiar e .

inainte de imbuteliere.

Final touch TONIC isi pastreaza proprietatile si actioneaza M control
in perfecta sinergie cu aditivii uzuali folositi pentru deNc?ttr?ce Final Touch TONIC
producerea vinurilor albe si rozé nespumante. 5
. N - < Intensitatea

Pentr.u o] pr.otecyeA optlma a gr(v)rwcajor,.va recomandam aromei 4 Gust fructat
protejarea vinului impotriva oxidarii in timpul etapelor de 3
preparare si de imbuteliere.
COMPOZITIE, AMBALARE S| DEPOZITARE G ey Caracter
Final touch TONIC este o fractiune specifica de
manoproteind, extrasa din drojdia Saccharomyces
cerevisiae si conservata in forma lichida.
Final touch TONIC contine sulfiti (1,5 g/l). Volum Caracter

5 ; vegetal
AMBALAT IN BIDOANE DE 1 $I 5 LITRL Aciditate Persistenta
0 A se pastra la addpost de caldura (< 10°C). aromatica
6 A se utiliza in maximum 4 saptamani. Dupa deschidere, Profilul senzorial al unui vin rozé de 10 luni produs
depozitati-l la adapost de caldura. pe calea tehnica ,tiol”. Proba martor raportata la Final touch

TONIC de 30ml/nl.

A fost utilizata atentie sporita pentru a ne asigura ca informatiile furnizate aici sunt acurate. Deoarece conditiile specifice ale utilizatorului cu privire la utilizare
si aplicatie sunt dincolo de controlul nostru, nu dam nicio garantie si nu facem nicio relatare cu privire la rezultatele care ar putea fi obtinute de catre utilizator.
Utilizatorul este responsabil pentru a determina statutul potrivit si legal al utilizarii produselor noastre.
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