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ZIVINY PRO ZVYSENI INTENZITY A KOMPLEXNOSTI ViN

Natuferm® Intense je derivat kvasinek (Saccharomyces cerevisiae) pfirozené bohaty na aminokyseliny, vitaminy, zinek a hof¢ik, ktery
béhem alkoholové fermentace umoziuje vyrabét vina pozoruhodna svou intenzitou a komplexnosti.

VLASTNOSTI

e ZvySuje intenzitu a komplexnost vini uvolriovanim velkého mnozstvi
esterl a acetatd béhem alkoholového kvaseni.

o Obohacuje vino o etylestery, aroma, které je stabilni v prdbéhu ¢asu a
je synonymem pro zachovani ovocného charakteru vina.

o ZvySuje komplexnost vina na patfe, jako by vino zralo na kvasnicich.

o Vhodné pro kvaseni v sudech.

o Zajistuje pravidelnou kinetiku diky homogennimu ristu biomasy. Tim
se zabrani nedostatku Zivin, a tim i zastaveni fermentace.

SLOZENI

Jedine¢na smés:

o Inaktivované kvasnice pfirozené bohaté na hof¢ik a zinek: 54 %
o Autolyzované kvasinky: 46 %.

DAVKOVANI A NAVOD K POUZITI

o Davka: 40 g/hL

o Pridejte Natuferm Intense do mostu tésné po zakvaseni kvasinkami.

e Pfed pouzitim rozpustte Natuferm Intense v desetinasobku své
hmotnosti ve vodé nebo mostu.

Produkty Oenobrands jsou vyrobeny z frakci kvasinek vybranych

EASE a suSenych za pouziti specialni technologie. To zarucuje jejich
OF USE vynikajici schopnost rychle se rozptylit, aniz by vytvarely hrudky.
BALENI A SKLADOVANI

o 1 Kg: hermeticky uzaviené, zalaminované vicevrstvé sacky
o 10 Kg: plastové sacky v krabici
o Skladujte na chladném, suchém misté (5-15 °C).

Vina kvasena pomoci Natuferm Intense jsou hodnocena
jako komplexni, plna a vyzrala, jako by zrala na sedliné.

Muskat kvasSeny pomoci pfipravku Natuferm Intense je bohatsi
na aromatické latky nez kontrolni vino kvasené bez pfidavku Zzivin
(Obrazek 1), coz pfispiva ke komplexnosti hotovych vin. Vyssi obsah
etylesteru mu dodava vétsi aromatickou trvanlivost.

Pozitivni aromatické slouceniny (poc¢et pachovych jednotek)
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Etylestery Acetaty s vysokym  2-fenylethanol Hydroxylované Somme
obsahem alkoholu ethylestery

. Fermivin 4F9 . Fermivin 4F9 + Natuferm Intense
Obrazek 1. Muskat 2020 (Crea Asti, Italie) - aromaticky dopad Natuferm Intense.
Asimilovatelny dusik mostu 130 mg/L.

Pinot Noir s Natuferm Intense (Obrazek 2) ma naopak intenzivnéjsi
aroma, zejména Cervené a dzemové ovocné tony a méne rostlinné.

=== Anchor NT50 + Natuferm Intense == Anchor NT50

Intenzita viné

Slozitost Cervené ovoce

Kyselost Cerné ovoce

Horkost Kvétinovy

Astringence Dzem

Struktura Susené ovoce

Intenzita v Ustech Koreni

Snizeni Bylinky

Zelenina

Obrazek 2. Pinot noir 2021 (Vyzkumny Ustav Bragato, Novy Zéland) - Organolepticky
vliv Natuferm Intense pfi 40 g/hL (pocatecni asimilovany dusik: 220 mg/L).

Specialni péce byla vénovana tomu, aby zde poskytnuté informace byly presné. Pokud jsou specifické podminky pouziti a aplikace uzivatele mimo nasi kontrolu, negarantujeme vysledky,
kterych muze uzivatel dosahnout. UzZivatel je zodpovédny za posouzeni vhodného pouziti nasich produkti k danému uéelu a v ramci platné legislativy.
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