NATU/cr77 Fruity
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KVASINKOVA VYZIVA PRO ZVYSENiI TRVANLIVOSTI OVOCNE CHUTI A VUNE

Natuferm® Fruity je autolyzat kvasinek. Je velmi bohaty na aminokyseliny — prekurzory esterovych aroma, vznikajicich béhem
alkoholového kvaseni. Pfidanou hodnotou je téZ pfitomnost ergosterolu, nebot lipidy ochrariuji cytoplazmatickou membranu kvasinek a

zajistuji jejich schopnost pfijimat aminokyseliny pro tvorbu ester(.

VLASTNOSTI

o Zajistuje organicky dusik, vyuzitelnou formu YAN —
asimilovatelného dusiku pro spravnou fermentaci.

eBohaty na ergosterol zajitujici propustnost membrany
kvasinek a jeji zivotaschopnost az do konce fermentace.

¢ Pfirozené bohaty na vitaminy.

e Pfirozené bohaty na aminokyseliny, prekurzory esterd s
ovocnymi tony.

e Tendence k uchovani PDMS (prekurzorG dimethylsulfidu),
v zavislosti na pouzittm kmeni kvasinek, pro zvySeni trvani
ovocnosti a ovliviiuje kvalitativni zrani arom vin.

o Uginna fermentace podpofena Natuferm Fruity zamezuje
vytvareni nezadouciho redukéniho aroma.

SLOZENI
¢ 100 % autolyzované kvasinky Saccharomyces cerevisiae

DAVKOVANI A NAVOD K POUZITi

e Davka: 20-40 g/hL

e Pfidejte na zacatku alkoholové fermentace, ve stejném
okamziku, kdy je most ockovan kvasinkami. Amonné soli
(anorganicky dusik) je tfeba pfidat, kdyz je hustota < 1060.

e Rozmichejte Natuferm Fruity ve vodé nebo mostu, v
desetinasobku jeho navazky.

BALENI A SKLADOVANI

e 1 Kg: hermeticky uzaviené, zalaminované vicevrstvé sacky
¢ 10 Kg: plastové sacky v krabici

e Skladujte na chladném a suchém misté (5 - 15 °C).
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2018 Syrah - Tradicni metoda vyroby vina - Natuferm Fruity pfi 40 g/hL pfi inokulaci -
Most: YAN 115 mg/L, 13% obsah alkoholu, pH 3,6 — IFV (Francie).

Toto jsou vysledky davkovani aromatickych slozek (vyjadfeno v
pachovych jednotkach) u vina Syrah fermentovaného s a bez
Natuferm Fruity s vysokou syntézou acetatd. Natuferm Fruity
podporuje ovocné a kvétinové aroma. Velmi zajimavé je,
ze jiz mensi mnozstvi molekul Natuferm Fruity upravilo aroma.
Natuferm Fruity podporuje uvolfiovani jak z hlediska kvality, tak
i kvantity. Vino fermentované s Natuferm Fruity mélo oproti
referenénimu vzorku vyrazné lepSi ovocnost.

Pfi degustaci vina vyrobeného s Natuferm Fruity je patrny
jeho pozitivni vliv na senzoricky profil. Vino ma lepsSi kvalitu
aroma Cerveného ovoce a odriidové charakteristiky vin Syrah.

vyjadirenym aroma.

Produkty Oenobrands jsou vyrobeny z frakci kvasinek vybranych
a suSenych za pouziti specialni technologie. To zarucuje jejich
vynikajici schopnost rychle se rozptylit, aniz by vytvarely hrudky.

EASE
OF USE

Specialni péce byla vénovana tomu, aby zde poskytnuté informace byly presné. Pokud jsou specifické podminky pouziti a aplikace uzivatele mimo nasi kontrolu, negarantujeme vysledky,
kterych muze uzivatel dosahnout. UzZivatel je zodpovédny za posouzeni vhodného pouziti nasich produkti k danému uéelu a v ramci platné legislativy.
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