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Natuferm® Bright este un produs obtinut prin autoliza drojdiei. Este foarte bogat in aminoacizi (precursori ai esterilor), care au un rol
important in a face ca drojdia sa elibereze tioli pe perioada fermentatiei alcoolice. Continutul sdu mare de ergosterol, esential in mentinerea
celulelor de drojdie in stare de functionare, face din el un nutrient potrivit, de asemenea, pentru conditii extreme de fermentatie.

PROPRIETATI 1800 Acetati M Acizi grasi
Favorizeaza eliberarea esterilor aromatici si a tiolilor. 1600  —
Protejeaza capacitatea drojdiei de a fermenta zaharurile.
Corecteaza micile carente in azot asimilabil. £ 1400
Asigura dezvoltarea rapida a populatiei de drojdi. g 1200
Impiedica modificarea aromelor, printr-o fermentare rapida si completa. E 1000 —
‘g 800 —| —
CONTINUT 8 o ~ .
100% autolizat de drojdie Saccharomyces cerevisiae 8 400
- bogat in aminoacizi
- bogat in oligoelemente : 200 —
- bogat in ergosteroli. 0 = o ‘
Control Initiald 13 Initiala si 1/3

DOZA SI MOD DE UTILIZARE
Doza de utilizare: 30-40 g/hL
Readuceti in suspensie Natuferm Bright, intr-un volum de must egal
cu de 10 ori greutatea sa.

Adaosul de Natuferm Bright in doua etape, la inceput si la o treime
din fermentatie, permite o crestere semnificativa a atributului fructat al
vinului. Tn paralel, procentul de acizi grasi cu caten liniard scurta (C6 -
C10), compusi ce ascund aroma, este diminuat. Vinul obtinut este mai
intens si mai aromat prin metoda ,adaos dublu”. Pentru cele mai bune
rezultate o prima adaugare se va efectua la inoculare, iar a doua la 1/3

EASE Oenobrands isi prepara produsele din derivati de drojdii, selectionati din fermentatia alcoolica (densitate > 1060).

si uscati prin tehnologii speciale. Aceasta caracteristica le confera o
OF USE [ . a canacitate de disbersare ranids si f3r5

=== Martor netratat 40 g/hL Natuferm Bright in doua etape

Fructe proaspete

AMBALARE SI CONSERVARE
1 Kg: in pungi laminate, multistrat, ermetice.
10 Kg: in sac individual din aluminiu, ambalat intr-o cutie.
A se pastra la adapost de caldura si umiditate (5 - 15 °C).

Persistenta aromatica Fructe coapte*

Onctuos* Floral*

Aciditate* Condimentat*

Vegetal*

Test pe soiul Chardonnay (12% vol., YAN 150 mg/L, FA la 15 °C) - Comparatie intre
un martor netratat si o proba cu 40 g/hL Natuferm Bright (adaugat la inceput + la 1/3
din FA) - 8 degustatori - * indicd o diferenta semnificativa - Vitec, Spania 2017.

S-a acordat o atentie deosebita exactitatii informatiilor furnizate aici. Avand in vedere faptul ca nu putem controla conditiile specifice utilizatorului de aplicare si de utilizare a produselor
noastre, nu oferim nicio garantie cu privire la rezultatele ce pot fi obtinute de cétre acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizérii produselor si de stabilirea statutului
legal de utilizare.
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