
KVASINKOVÁ ŽIVINA PRO ZVÝŠENOU PRODUKCI AROMA V BÍLÝCH A RŮŽOVÝCH VÍNECH
Natuferm® Bright je autolyzát kvasinek. Je velmi bohatý na aminokyseliny (aromatické prekurzory). Ty hrají důležitou roli, neboť pomáhají 
kvasinkám uvolňovat thioly během alkoholové fermentace. Díky vysokému obsahu ergosterolu nezbytného pro fungování kvasinek je 
také vhodnou výživou při extrémních podmínkách fermentace.
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Testování na různých hroznech Chardonnay (12% vol., YAN 150 mg/L, AF při 15 °C) 
– srovnání kontroly bez ošetření a způsobu úpravy se 40 g/hL Natuferm Bright 
(přidaného na začátku + po 1/3 AF) – 8 vzorků na ocLutnání - *indikuje významný 
rozdíl – VITEC, Španělsko 2017.

40 g/hL Natuferm Bright přidaného ve dvou fázích
Kontrola bez ošetření

Čerstvé ovoce
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Zralé ovoce*Aromatická stabilita

Bylinné*

Květinové*Krémové*

Kořenité*Kyselost*
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Přidání Natuferm Bright ve dvou fázích – na začátku a po 1/3 of 
alkoholové fermentace – víno se stává výrazně ovocnějším a také se 
snižuje hladina linerárních mastných kyselin s krátkým řetězcem (C6-
C10), což jsou směsi potlačující aroma. Víno získané za použití metody 
“dvojího přidání” je aromatičtější a intenzivnější. Pro dosažení co 
nejlepších výsledků přidejte první dávku při očkování a druhou po 1/3 
alkoholové fermentace (hustota >1060 g/cm3).

VLASTNOSTI
● �Podporuje uvolňování aromatických směsí thiolu a esteru.
● �Zachovává schopnost kvasinek fermentovat cukr.
● �Upravuje malé nedostatky asimilovatelného dusíku.
● �Zajišťuje, že se rychle vyvíjí velká populace kvasinek.
● �Díky rychlé, úplné fermentaci zabraňuje odchylkám aroma.

SLOŽENÍ
● �100% autolyzát kvasinek Saccharomyces cerevisiae
- Bohatý na aminokyseliny
- Bohatý na stopové prvky
- Bohatý na ergosteroly.

DÁVKOVÁNÍ A NÁVOD K POUŽITÍ
● �Dávka: 30-40 g/hL
● �Přidejte Natuferm Bright do 10 násobku jeho váhy v moštu.

BALENÍ A SKLADOVÁNÍ
● �1 Kg: hermeticky uzavřené, zalaminované vícevrstvé sáčky
● �10 Kg: plastové sáčky v krabici 
Skladujte na chladném, suchém místě (5-15 °C).

Speciální péče byla věnována tomu, aby zde poskytnuté informace byly přesné. Pokud jsou specifické podmínky použití a aplikace uživatele mimo naši kontrolu, negarantujeme výsledky, 
kterých může uživatel dosáhnout. Uživatel je zodpovědný za posouzení vhodného použití našich produktů k danému účelu a v rámci platné legislativy.

Produkty Oenobrands jsou vyrobeny z frakcí kvasinek vybraných 
a sušených za použití speciální technologie. To zaručuje jejich 
vynikající schopnost rychle se rozptýlit, aniž by vytvářely hrudky.

OENOBRANDS SAS
Parc Agropolis II - Bât 5
2196 Boulevard de la Lironde
CS 34603 - 34397 Montpellier Cedex 5 - FRANCE
RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com
www.oenobrands.com

DISTRIBUOVÁNY:
O.K. SERVIS BioPro, s.r.o.
Bo etická 2668/1,
193 00 Praha 9

eská Republika 
Tel.: +420 281 091 460
info@oks.cz
www.biopro.cz


