A33

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 331 - SELECTION UNIVERSITY OF CHILE

PARA VINOS TINTOS ESTRUCTURADOS

Q VINIFICACION

Fermivin® A33 estd especialmente indicada para
la produccién de vinos de guarda destinados a la
crianza en barrica.

Presenta una particularmente buena resistencia
al alcohol y permite redlizar unas fermentaciones
completas hasta un 15% de alcohol o mds con un
aporte de nutrientes Maxaferm?®.

Su uso en combinacidén con la enzima de maceracion
Rapidase® Extra Fruit, permite optimizar la extraccion
y la estabilizacion del color y de los compuestos
fendlicos.

Q‘ CIENCIA Y TECNOLOGIA

Fermivin A33 favorece la extraccion de los
polifenoles y la estabilizacion de los antocianos en
forma de piranoantocianos.

M Fermivin A33 I Cepa de referencia

IPT/ 10

Taninos fotales (g/1)

Comparacién de los contenidos de taninos y del indice
de Polifenoles Totales en vinos Cabernet sauvignon
fermentados con Fermivin A33 y con una cepa de referencia
de la bodega (Burdeos - Francia)

? CATA

Aromas frutales de tipo grosellas negras y moras,
notas empireumaticas y de chocolate.

D LA OPINION DE UN EXPERTO

« Durante varias anadas, Fermivin A33 se ha
comportado bien en fermentacion y ha dado unos
vinos complejos con materia polifendlica suficiente
para garantizar un buen potencial de guarda. »
Jefe de bodega de la regidn de Graves, Burdeos,
Francia.

g{.(‘ PROPIEDADES ENOLOGICAS
RESISTENCIA AL ALcOHOL\%
15,5%

[

CINETICA
FERMENTATIVA

Rdpida

T°C

NECESIDADES NUTRICIONALES @

o° CARACTERISTICAS

DEL METABOLISMO
Produccion de SO, < 10 mg/l
Produccion de glicerol 5a74g/
Produccion de acidez voldtil <0.24 9/l
Produccion de acetaldehido <30 mg/l
Produccion de H,S Media
Actividad HCDC* 65%
Factor Killer Neutro

* HCDC = Actividad Hidroxicinamato Descarboxilasa

® HISTORIA'Y DESARROLLO

La cepa 331 fue seleccionada y validada por la
Universidad de Chile.

%" DOSIS DE USO Y ENVASADO

Fermivin A33 contiene mds de 10 mil millones de
células secas activas por gramo.

Dosis de uso recomendada: 20g/hl.

Envasado: envases al vacio de 500 g y de 10 kg.

Se debe conservar en su envase original, cerrado,
en un lugar fresco (de 5 a 15 °C) y seco.
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